Тема 6. Характеристика, методи  отримання та зберігання  продуктів бджільництва.
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 1. Характеристика продуктів бджільництва  мед, пилок, перга, віск, прополіс, маточне молочко, бджолина отрута.
 2. Технологія отримання та способи зберігання продуктів бджільництва.

1. Характеристика продуктів бджільництва.

	Мед – основний продукт бджільництва. Бджоли виробляють його із нектару, який збирають на рослинах. Це нектарний, або квітковий мед. Нектар виділяється спеціальними секреторними клітинами рослин, нектар майже не містить азотних речовин і складається переважно з цукрі (сахарози, глюкози і фруктози), розчинених у воді в різних співвідношеннях. Концентрація цукрі у нектарі різна і залежить від рослини, що його виділяє. Бджоли краще засвоюють нектар тоді, коли концентрація цукрі становить близько 50%.
	Хімічний склад меду дуже різноманітний. Близько 300 різних органічних і мінеральних речовин виділили з меду вчені. Усі вони становлять близько 80% від маси меду. На частку води припадає близько 20%. Основна маса меду (близько 40%) – вуглеводи (глюкоза і фруктоза). Вони потрапляють у мед переважно з нектару, а також у результаті переробки бджолами нектару на мед. У мед потрапляють також ароматичні речовини рослин, які надають йому особливого аромату.
	Мед містить також вітаміни, дуже необхідні для організму людини. Мінеральних речовин у меді 11 – 32%. Їх набір залежить від рослини, з якої бджоли беруть нектар, а також від хімічного складу ґрунту, на якому рослина росте.
	Бджоли під час переробки нектару збагачують його біологічно активними речовинам і біостимуляторами, які позитивно впливають на життєдіяльність організму людини, нормалізуючи його обмінні процеси.
	Свіжий мед – в’язка, прозора рідина з дуже приємним запахом. Під час зберігання мед може кристалізуватися. Доброякісний мед кристалізується щільно і рівномірно і не втрачає своїх властивостей. Колір і запах меду залежить від речовин, які потрапили в нього з нектаром. Кристалізований мед не треба нагрівати, бо при температурі вище 60°С він втрачає свої цінні властивості.
	Залежно від медоносів, з яких бджоли беруть узяток, розрізняють багато квіткових сортів меду (липовий, гречковий, соняшниковий, акацієвий, мед з плодових дерев тощо) і падевий. Останній можна споживати людині, але він шкідливий для бджіл.
	Мед – надзвичайно цінний харчовий продукт, швидко застосовується організмом і особливо цілюще впливає на дитячий і ослаблений організм. Повсякденна норма для дорослої людини за три прийоми – 60 – 100 г, для дітей 30 – 50. Мед найкраще вживати за 2 год або через 3 год після неї з чаєм або молоком. Корисно добавляти мед до різних продуктів – молочних, каш.
	Мед, як і інші продукти бджільництва, з часів Давнього Єгипту і до наших днів широко застосовують як у народній, так і офіційній науковій медицині для лікування найрізноманітніших захворювань.
	З давніх часів мед використовували в народній медицині для лікування захворювань кровотворних органів, серцево – судинної системи, хвороб печінки, травної системи, шкірних захворювань, під час ангін, захворювання бронхів тощо. Мед збагачує хворий організм різноманітними цінними речовинами, необхідного для нормального проходження обмінних процесів: вітамінами, білками, вуглеводами, що легко засвоюються, ферментами, мікроелементами, підвищує загальний тонус організму, нормалізує сон.
	У народі здавна вважали, що мед – це довголіття.
	Віск – найважливіший матеріал для будівництва бджолиного гнізда. На нього бджоли витрачають до 3 кг воску. Надлишок воску використовується в різних областях техніки і медицини.
	 Віск виробляють восковидільні залози молодих бджіл 12 – 18-денного віку. Сильні сім'ї за весняно – літній сезон можуть виділити до 2 кг воску. Віск інтенсивно виділяється за умови  доброго годування бджіл у період ув’язки і забезпечення їх пергою. Функція восковиділення стимулюється наявністю в гнізді розплоду, для кого бджоли – годувальниці підготовляють і виділяють корм.
	Вибраковані стільники, куски будівельних рамок, різні обчистки, зрізки воскових наростів, маточники стільникові кришечки – уся ця сировина, з якої дістають бджолиний віск, називається восковою. На колгоспних пасіках її зберігають до осені (при вологості не вище 10%), а потім здають на воскозавод.
	Іноді воскову сировину переробляють безпосередньо на пасіці, використовуючи для цього сонячні або парові воскотопки. Сонячна воскотопка дуже проста в роботі і має бути на кожній пасіці. Вона дає змогу добути високоякісний віск. Для випарювання надлишкової води зі свіжого воску його витримують не менше як добу при температурі не нижчій за 30°С.
	За хімічним складом віск – це продукт, що містить близько 300 речовин, які поділяють на три групи% складні ефіри – 72% (24 речовини), насичені вуглеводні – 14% (250 речовин) і вільні жирні кислоти – 14% (12 речовин).
	Бджолиний віск – цінна сировина, незамінна в авіаційній, металургійній, шкіряній, оптичній, парфумерній та інших галузей промисловості. Його використовують у скульптурі, живопису, прикладном мистецтві, а також і у бджільництві для виготовлення штучної вощини. Широко застосовується віск у медицині й у фармацевтичній промисловості.
	Воскову сировину і віск на пасіці під час зберігання треба оберігати від шкідників: гусениці великої і малої воскової молі, мишей, цвілі.
	Квітковий пилок – це чоловічі статеві клітини квітникових рослин, які у великій кількості розвиваються в пиляках і залежить від виду рослин.
	За складом білка, а також вітаміни С і Е пилок перевищує майже всі зернові культури. Пилок – основне джерело білкового і мінерального корму бджіл. Особливо важливий пилок для вигодування личинок і бджіл-годувальниць. Сильна бджолина сім'я вирощує за рік 200 тис. бджіл і витрачає при цьому від 20 до 30 кг пилку (близько 1 г на 10 бджіл). На збирання пилку вилітає близько 30% усіх льотних бджіл. Збираючи пилок з рослин, бджоли змочують його слиною. Складений у комірки, утрамбований і залитий медом пилок називається пергою. У перзі більша кількість цукру і молочної кислоти, її білок краще засвоюється. Особливо багато перги потрібно весною і період росту сім'ї. На осінній і осінньо-зимовий період залишають на кожний вулик по 2 рамки з пергою. Якщо перги недостатньо, використовують пилок,  який заготовлений за допомогою пилко збирачів. Останнім часом попит на квітковий пилок значно виріс як у нас у країні, так і за кордоном. Його використовують як цінний дієтичний продукт і лікувально-профілактичний засіб під час захворювань.
	Прополіс – бджолиний клей (уза)  - клейка, смолиста, з приємним запахом речовина темного кольору з коричневим і зеленуватим відтінками, що її добувають бджоли з бруньок рослин, збагачена продуктами власного біосинтезу. Під час лежання тверде. Клей бджоли використовують для замазування щілин у вулику, зменшення льотка, надання міцності коміркам. Ним бджоли також прикріпляють рамки, замуровують шкідників, що попали у вулик, тощо.
	Прополіс містить 50-55% про полісної смоли, 8-10 % ефірних олій, близько 30 % воску. Віск і смола у  прополісі з’єднані бджолами механічно. До прополісу бджоли домішують пилок і секрет верхньощелепних залоз. Якісний прополіс без усяких домішок має вигляд слинної маси з блискучою поверхнею і запахом бруньок дерев. Колір його коричневий, бурий, зеленуватий, сірий. Смак гіркуватий, терпкий.
	Прополіс широко використовують у медицині та ветеринарії. Він має антимікробну, знеболюючу, стимулюючу дію, підвищує захисні сили організму, посилює протизапальний ефект, сприяє загоєнню ран. Застосування препаратів прополісу високоефективне при шлунково-кишкових захворюваннях, ураженні дихальних шляхів, шкірних покривів. У народній медицині ним здавна лікують незаживаючі рани тощо. Збирають прополіс під час усього пасічного сезону, зскрібаючи його стамескою під час огляду вулика. У період підготовки бджолами гнізда до зимівля (серпень-вересень) від однієї сім'ї можна зібрати до 100 г високоякісного прополісу.
	Маточне молочко – секрет, який виділяється верхньощелепними і підглотковими залозами робочих бджіл. Вони годують цим секретом личинок робочих бджіл до триденного віку, а маток – протягом усього періоду їх розвитку. Маточне молочко має вигляд киселеподібної маси білого кольору, дуже кисле на смак. Містить антибіотик герміцидин, завдяки якому у маточному молоці не розвивають мікроорганізми.
	За хімічним складом маточне молочко одне з найцінніших продуктів бджільництва, що містить 110 різних речовин: вітаміни групи В, амінокислоти, біологічно активні речовини, які за характером дії дуже близькі до біостимуляторів.
	Виділяють маточне молочко бджоли найбільш інтенсивно в літній період.
	Установлено, що молочко поліпшує обмінні процеси в організмі людини, роботу серцево-судинної системи, органів кругообігу, нервової системи, підвищує стійкість організму проти інфекційних захворювань, затримує розвиток деяких пухлин. На основі маточного молочка фармацевтична промисловість виробляє лікарські препарати. 	
	Заготовляють маточне молочко на спеціальних пасіках за відпрацьованою технологією, що дає змогу господарствам значно підвищити рентабельність бджільництва.
	Бджолина отрута – дуже ефективний лікувальний засіб, який здавна застосовується народною медициною. У практику офіційної медицини препарати на основі бджолиної отрути ввійшли в 50-х роках минулого століття.
	Отруту виділяють дві отруйні залози, що містяться в останніх сегментах черевця робочих бджіл. Отрута бджіл – це прозора, дуже густа рідина з характерним запахом і пекучим гірким смаком.
	Дія бджолиної отрути на організм людини різноманітна. Якщо організм не дуже чутливий до бджолиної отрути, ужалення десяти бджіл не спричинить значних розладів у ньому:  з’являється тільки місцеве почервоніння, припухлість, пекучий біль, які через кілька годин зникають. Смертельна для людини дія отрути від п’ятисот і більше бджіл. Для осіб з підвищеною чутливістю до бджолиної отрути небезпечним для здоров’я може стати ужалення навіть однієї – двох бджіл. Застосовувати бджолину отруту можна лише під наглядом лікарів. Препарати з бджолиною отрутою ефективні при лікування нервової і серцево – судинної систем (радикуліту, невриту, гіпертонії, стенокардії тощо).
	Останнім часом завдяки розробці спеціальних апаратів, які дають змогу відбирати отруту у бджіл за допомогою подразнення електричним струмом, не завдаючи їх шкоди, заготівля бджолиної отрути має промисловий характер. Ці роботи не шкодять основному методу збору бо проводяться в осінній період.

